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Suroviny

Porce: 1

- na ozdobu

- mleté orechy 1 ks

- podle chuti

- Cokoladova poleva 1 ks
. tésto

- olej 1 sklenice

. prasek do peciva 1 ks

- vejce 3 ks

- polohrubd mouka 3 sklenice
- tyCinka Margot 2 ks

- cukr 1 sklenice

- mléko 1 sklenice

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejprve si nastrouhdme tyCinky na hrubém struhadle. Vyssi plech vymazeme a vysypeme. Troubu
predehrejeme.

K nastrouhanym margot ty¢inkam pridame vSechny ostatni suroviny a vymichame tésto, které
nalijeme na pripraveny plech. Margot rezy peceme asi ptl hodinky ve stredné vyhraté troubé.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Upecenou buchtu nechame vychladnout.
Po vychladnuti buchtu potreme Cokoladovou polevou, kterou jsme si rozehrali ve vodni lazni.

Margot rezy s ¢okoladovou polevou nakonec posypeme mletymi orechy a mizeme podavat, treba ke
kave.



