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Suroviny

Porce: 1

- krém

- cukr moucka 3 Izice

- tucny tvaroh 250 g

- vanilkovy cukr 1 ks

- zakysana smetana 1 ks

- na potreni

- rum 2 Izicka

- vlaha nerozpustnd kava 1 hrnek
- podle potreby

- cukrarské piskoty 1 ks

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Pripravime si nddobu (nejlépe sklenénou varnou misu, dortovou formu nebo néjaké ozdobné sklo), do
které budeme chtit nepeceny dezert umistit.

Na dno misy poklademe cukrarské piskoty. Pokud neméme, muzeme dat piSkoty obycejné. Uvarime
si kdvu (klasicky turek) a do kavy pridame 2 1zicky rumu nebo amaretta, zamichdme a nechame
alespon malinko prochladnout. Piskoty pokropime kavou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Pripravime si krém. Smichdme tvaroh, smetanu a cukr a na vlhké piSkoty potreme vrstvu krému. Na
natreny krém opét poklademe piskoty, které navlhé¢ime kavou s rumem a opét potreme husté
krémem. Tuto vrstvu nakonec husté posypeme kakaem.

Rychlé falesné tiramisu nechdme ztuhnout v lednici alespon pil dne. Rozlozi se a chuté tiramisu se
propoji.



