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Suroviny

Porce: 4

. solcanka 1 ks

- hladka mouka 2 IZice

- Cervena coCka 100 g

- voda 1 ks

- mlety bily pepr 1 ks

. sladka smetana 250 ml
- bobkovy list 1 ks

- muskatovy orisek 1 Spetka
- podle chuti

. Cesnek 1 strouzek

- ocet 1ks

- podle potreby

- mléko 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cocku pred pouZitim nenamdac¢ime, pouze ji proplachneme. Dame ji do hrnce, piiddme sol¢anku nebo
vegetu a zbytek koreni. Cocku zalijeme vodou a dame varit.

Cervené ¢ocka se vaii kratce, takZe je tfeba ji hlidat. Z mouky, smetany a mléka udélame "zéklepku"


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

a pridame ji do mékké ¢ocky. Rychlou polévku z co¢ky nechdme prejit varem a na mirném ohni ji
kratce povarime. Jakmile je cocka mékkd, odstavime polévku a podle chuti priddme ocet a
prolisovany ¢esnek. Polévku jiz jen promichdme a nechdme chvili odstat.

Polévku z ¢ervené ¢ocky ihned podavame. Diky ¢ervené ¢ocCce je polévka opravdu rychla.



