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Suroviny

Porce: 1

- cibule 1 ks

- mletd paprika 1 ks

- tmavy chléb 1 platek
. Cesnek 1 strouzek

- sadlo 2 1zice

- veprova plec 300 g

- mlety ¢erny pepr 1 ks
. sul 1 ks

- masovy vyvar 3 dl

- Cerstvé houby 300 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Houby ocCistime a pokrajime na platky. Cibuli a cesnek oloupeme, nakrajime na kosticky. Maso
pokrdjime na kostky.

Na sadle zpénime cibuli, priddme maso, cesnek, osolime, opeprime a osmahneme. Zaprasime
paprikou, podlijeme vyvarem, vsypeme houby a dusime domékka. Pokud je treba, dolijeme vyvar.

Pred dovarenim rozdrobime stridku chleba, nechdme prejit varem a podavame s Cerstvou zeleninou.
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