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Suroviny

Porce: 1

- zeleninovy bujon 1 kostka
- cibule 2 ks

- nakladané okurky 4 ks

- veprové maso 500 g

- podle chuti

. sul 1 ks

- plnotucénd horcice 2 1zice
. worcestrova omacka 1 ks
- mlety ¢erny pepr 1 ks

- podle potreby

- hladka mouka 1 ks

- olej 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:
Cibuli oloupeme a nasekame nadrobno. Na trose oleje ji osmahneme dozlatova.
Maso nakrdjime na nudlicky a vlozime osmahnutou cibulku. Osolime, opeprime, zastrikneme

worcestrovou omackou a kratce podusime. Zalijeme vodou podle potreby, zahustime moukou a
provarime. Béhem provareni priddme bujon, horcici, nakrajené okurky a znovu povarime, dokud neni
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maso mekké.

Veprové nudlicky s okurkami podavame s ryzi nebo brambory.



