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Suroviny

Porce: 8

- na ozdobu

- Pedro kyselaci 1 baleni

. smes

. mlécna cokoldda 1 baleni
- horka cokoldda 1 baleni

- bila cokolada 0.5 baleni

Doba pripravy: 120 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Pripravime si mensi nizky plech a vylozime ho pecicim papirem.

V horké lazni si spolecné rozpustime horkou a mlé¢énou ¢okoladu do hladké konzistence, smés
nalijeme na plech a rozetfeme do pozadovaného tvaru. Stejnym zpusobem rozehrejeme bilou
¢okoladu, kterou ve vlnovkéach nalijeme na horkou-mléénou smés. Vidlickou vytvorime mramorovani.
Pedro kyseldky rozkrajime na tretiny, nasypeme je na ¢okoladu a jemné pritlacime.

Mramorovou ¢okoladu vlozime do lednice a nechame vychladit do tiplného zatuhnuti.

Mramorovou ¢okoladu naldmeme na dilky a poddvame jako cukrovi nebo sladkou chutovku.
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