Slepici poléevka s nudlemi

Kategorie: Polévky

Autor: gabaler

Suroviny

Porce: 4

- Slepice 0.5 ks

- Mrkev 1 ks

. Celer 0.5 ks

. Petrzel 1 ks

. Cibule 1 ks

- Pepr ¢erny cely 2 kulicka
- Nové koreni 2 ks

- Pazitka 2 1zicka

. Sul 2 1Zicka

- Voda 1.51

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Ocisténou slepici vlozime do studené vody, pridame pepr, nové koreni a na malém plameni
privedeme k varu. Zmirnime a varime pod poklickou az slepice zmékne.

Asi 20 minut pred koncem varu pridame pokrajenou korenovou zeleninu a cibuli. Hotovou slepici
vyjmeme a maso obereme, pridame zpét do polévky.



