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Suroviny

Porce: 3

- maslo 1 ks

- brambory 6 ks

- smetana 1 kelimek

- podle chuti

- anglickd slanina 1 ks
- eidam 1 ks

- koreni na americké brambory 1 ks
. sul 1 ks

. parmazan 1 ks

- suSeny cesnek 1 ks

. priloha

- zelenina 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 3

Postup:

Tip na pocatek vSeho déni: Ddme si kousek masla do mrazaku, zapneme troubu na 200 °C a nechame
chladit své oblibené pivo. Maslo se zamrazuje, aby se 1épe poté vkladalo do narezané brambory.

Dobre omyté brambory nakrajime ostrym nozem tak, abychom zastavili drive a neprekrojili je. Do
zérezu za¢neme vkladat maslo, parmazan a slaninu. Setrfime-li, pouzijeme eidam nebo jiny levnéjsi


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

syr. Osolime a pouzijeme suseny Cesnek ¢i ¢esnekové vloCky. Pripadné jesté zasypeme korenim na
americké brambory. Soli urc¢ité nesetrime.

Pripravené brambory ddme do vymazaného pekace a predehraté trouby na 45 minut. Zacneme si
chystat zeleninu jako prizdob talire nebo salat do misky.

Po 45 minutéach zalijeme brambory Hasselback smetanou a zasnézime nastrouhanym eidamem nebo
jinym oblibenym syrem a dédme dopéct jesté na 15 minut zpét do trouby.

Zapecené brambory Hasselback servirujeme s oblibenou zeleninou, zakdpneme tatarkou a
prizdobime jarni cibulkou nebo pazitkou. K tomu popijime oblibené pivo.



