Brokolice s brambory
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Suroviny

Porce: 1

- eidam 150 g

- cibule 1 ks

- sul 1ks

- brambory 8 ks

- brokolice 500 g

- mrazena zelenina 1 balicek
- podle potreby

- olej na potreni 1 ks

- tésticko

. sul 1 ks

- mléko 8 Izice

- mlety ¢erny pepr 1 ks
- vejce 4 ks

- hladka mouka 2 Izice

Doba pripravy: 75 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory uvarime do polomékka, oloupeme a nakrajime na kolecka. Brokolici rozebereme na
ruzicky a uvarime v osolené vodé domékka. Mrazenou zeleninu (mrkev, hrasek, porek - pripadné i se
zampiony) orestujeme na rozehratém oleji. Syr nastrouhdme nahrubo. Cibuli oloupeme, prepulime a
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nakrajime na pulkolecka.

Dno i stény zapékaci misy potreme olejem. Na dno ddme polovinu cibule, vrstvu brambor a mirné je
osolime. Pak prijde vrstva brokolice a polovina orestované zeleniny. Opét mirné posolené brambory,
zbytek brokolice i zeleniny. Posledni vrstva bude z brambor prolozenych cibuli.

Vejce rozmichdme s mlékem, moukou, Spetkou pepre a podle chuti osolime. Téstickem prolijeme
brokolicové brambory, misu prikryjeme a vlozime do predehraté trouby. Peceme 20 minut na 180 -
200 °C. Pak misu vyndame a pokrm posypeme syrem. Opét priklopime a 10 minut pec¢eme. Pak
sundame viko a dopékéme jiz jen 5 minut, aby nam syr "chytil" kir¢icku.

Brokolici s brambory podavame teplou a mizeme ji doplnit ¢erstvou zeleninou nebo jen sterilovanou
okurkou.



