Cervena polévka

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

. sul 1 ks

- voda 21

- pepr mlety 1 ks

- vejce 3 ks

- mouka hladké 50 g
- Stava citronova 1 ks
- cukr 1 ks

- smetana 200 ml

- Tepa Cervena 500 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Repu, nahrubo nastrouhdme, vloZime do hrnce, podlijeme vodou, osolime a vaiime domékka.
Rozkvedlame si vejce, vimichame je do polévky a povarime, dokud se vejce nesrazi. Zahustime
moukou rozmichanou ve smetané, promichame a kratce povarime. Dochutime soli, peprem, cukrem
a cit. Stavou.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

