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Suroviny

Porce: 1

. sul 1 ks

. kmin 1 ks

- masox 1 kostka
- brambory 2 ks
. porek 3 ks

. Cesnek 1 ks

. cibule 1 ks

- pepr mlety 1 ks

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nakrajime asi tak 3 porky na kolecka, oloupeme 2 stredné velké brambory a nakrajime na kosticky,
vSe dame do hrnce, priddme nakrajenou cibuli a ¢esnek, osolime, opeprime, priddme mlety kmin,
masox, zalijeme vodou a ddme varit do papindku na 15 minut. Pak vS§echno rozslehdme a mizeme
nalit na talif. Do polévky na talifi 1ze pridat strouhany syr nebo opeceny chleba. Polévku muzete dle
chuti také zahustit.
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