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Suroviny

Porce: 1

. petrzelka 1 ks

- Cervena cocCka 200 g
- Cesnek 2 strouzek

- vyvar 11

- cibule 1 ks

- podle potreby

- mléko 1 ks

- olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 15 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nejdrive si coCku proplachneme, cibulku a ¢esnek oloupeme. Cibuli nasekame na kosticky, cesnek
prolisujeme.

Na oleji osmahneme cibulku spolecné s ¢esnekem, zalijeme vyvarem (pripadné vodou s bujonem) a
varime do té doby, nez je cocku mékka. Asi 10 minut. Rychlou ¢oCkovou polévku odstavime,

rozmixujeme a pridame nasekanou petrzelku. Pokud je polévka prili§ hustd, zredime ji mlékem.

Rychlou ¢ockovou polévku podavame s opecenym bilym pecivem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

