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Suroviny

Porce: 4

- olej 10 ml

- mrkev 200 g

- bobkovy list 3 ks

- Cervena repa 300 g

- petrzel 200 g

- cibule 2 ks

- kapusta 1 ks

- rajsky protlak 2 plechovka
- na ozdobu

- zakysana smetana 30 g
- podle chuti

- sul 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ukraina

Pocet porci: 4

Postup:

VSechnu zeleninu ocistime. Cibuli nakrajime na drobné kosticky, mrkev a petrzel nastrouhame.
Kapustu rozkrajime nadrobno, stejné tak repu.

Na troSe oleje zpénime cibulku, priddme nastrouhanou zeleninu a lehce orestujeme. Pridame


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

¢ervenou repu, 3 bobkové listy, stl, pepr, nakrajenou kapustu a varime, dokud zelenina nebude
uvarena domékka. Do polévky prilijeme rajsky protlak a borsc jesté kratce povarime.

Vynikajici bor$¢ rozdélime do talif a na ozdobu pouZijeme zakysanou smetanu.



