Fondue s vinem

Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- Cesnek 1 strouzek

- mléko 1 dl

- mlety ¢erny pepr 1 ks

. sul 1 ks

- vino bilé 1.5 dl

- maslo40 g

- tvrdy syr 250 g

Doba pripravy: 120 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Duseni

Zemé: Svycarsko

Pocet porci: 1

Postup:

Nadrobno nakrajeny ¢esnek pridame do vina a podusime priblizne 3 minuty.

V mléce na mirném ohni a za stalého michani zahrivdme nastrouhany syr, az smés za¢ne houstnout.
Do této husté syrové smési ihned pridame vino s ¢esnekem. Fondue dochutime soli, peprem a na

malém plameni za stalého michani dale zahrivame a postupné pridavame kousky masla.

Fondue s vinem postavime na stojan a mirné prohrivaime kahanem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

