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Suroviny

Porce: 1

- vejce 2 ks

- uzenina (kabanos, parek) 200 g
- velké brambory 4 ks

- tvrdy syr 150 g

- podle chuti

- pepr 1 ks

- petrzelka 1 ks

. sul 1 ks

. pazitka 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Svycarsko

Pocet porci: 1

Postup:

Brambory omyjeme a celé uvarime ve slupce. Poté nechdme vychladnout, rozrizneme na poloviny a
vydlabeme. Vydlabané brambory odlozime stranou.

Kabanos oloupeme a umele na mlynku na maso. Misto mletého kabanosu muzeme pouzit i opecené a
ochucené veprové maso. Stejné tak umeleme i syr a to co jsme vydlabali z brambor. Osolime,
opeprime, smés promichame, priddme nasekanou petrzelku a pazitku, vejce a jeSté jednou poradné
promichame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Masovo-syrovou smés plnime do vydlabanych ptlek brambor, skladame do pekacku a dame zapéct
do trouby, dokud syr nezezlatne.

Svycarské brambory poddvame se zeleninovym saldtem. Brambory také mizZeme prelit tvarohem
rozslehanym s trochou pepre a cesnekem.



