Chlebova polevka s houbami
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Suroviny

Porce: 1

- citron 1 ks

- smetana ke Slehani 100 ml
- maslo 85 g

- houby 500 ¢

- slepici vyvar 11

. cibule 1 ks

- chléb bily 200 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 1

Postup:

Oloupeme cibuli a nakrajime ji nadrobno. Oc¢istime houby, otfeme papirovym ubrouskem, jemné
nakrajime a zakapeme citronovou Stavou. Asi polovinu masla rozehiejeme a zpénime na ném cibuli.
Pridame houby a osolime, opeprime podle chuti. Houby za stdlého michani dusime dokud se vSechna
voda neodpari.

Z chleba odkrojime kurku a stridku pokrajime na kosti¢ky. V hrnci rozehrejeme zbylé méslo a chléb
za stalého michani osmazime. Ddvame pozor aby ani trochu nezcernal. Mohlo by to pokazit
vyslednou chut. Nakonec chléb zalijeme vyvarem a pozvolna varime asi 15 minut. Poté priddme
houby a na zavér vmichdme smetanu. Polévku dle potreby prisolime a opeprime. Mizeme podavat.
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