Spanélské gazpacho
Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- cibule 1 ks

. citronova Stava 30 ml

- mlety ¢erny pepr 1 ks

. Cesnek 1 strouzek

- rajcatovy protlak 400 g
- Cerveny vinny ocet 15 ml
- paprika (zelend) 1 ks

. sul 1 ks

- olivovy olej 15 ml

- salatova okurka 0.25 ks
- rajce (masité) 450 g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Mixovani, mleti
Zemé: Spanélsko

Pocet porci: 1

Postup:
Raj¢ata omyjeme, spafime a oloupeme. Odstranime jadérka z duZiny. Cesnek a cibuli oloupeme.

Cibuli nakrajime najemno a ¢esnek prolisujeme. Okurku nakrdjime na kousky. Papriku ocistime a
ozdobné nakrajime.

Do mixéru vlozime cibuli, rajcata, pepr, vinny ocet, protlak, ¢esnek a olej. Smés mixujeme, dokud


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

neni opravdu poradné hladkd. Pak pridame citronovou $tavu, smés dochutime a znovu rozmixujeme.

Hotovou polévku prelijeme do servirovaci nadoby a nechame ji chladit, dokud ji nebudeme podavat.
Kazdou porci polévky ozdobime paprikou a ope¢enymi kostiCkami chleba. Na zjemnéni mizeme
pouzit trochu smetany.



