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Suroviny

Porce: 1

- sul 1ks

- napln

- petrzelka 2 Izice

- cibule 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks
- brambory 3 ks

- olej 3 1zice

- strouhanka 1 1Zice
- majoranka 1 ks

- tésto

- voda 0.5 dl

- olej 1 lzice

- vejce 3 ks

- mouka 500 g

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Slovinsko

Pocet porci: 1

Postup:
Brambory uvarime ve slané vodé domékka.

Cibuli oloupeme a nasekame najemno. Rozpdalime olej a cibuli osmazime dozlatova. Uvarené


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

brambory rozstouchame, osolime, opeprime a pridame do nich smazenou cibulku. Smés okorenime
majorankou, petrzelku a 1zici strouhanky. V$e dukladné promichame.

Z mouky, vajec, vody a oleje vypracujeme o néco mekci tésto nez na nudle, rozdélime je na dva dily a
kazdy dil tence rozvalime. Pak na jeden plat po 1Zickach naklademe bramborovou nadivku. Kopecky
nadivky klademe na prst od sebe. Druhy plat potreme uslehanym vejcem a potrenou stranou
polozime na plat s kopecky nadivky. Horni plat pritiskeneme kolem kopecCku k dolnimu, aby se spolu
slepily. Pak je tvoritkem rozkrajime.

Pripravené tasticky uvarime ve slané vodeé.



