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Suroviny

Porce: 2

- vejce 2 ks

- olej 1.5 1zice

- cibule 1 ks

- détska krupice 100 g
- podle chuti

. sul 1 ks

- vegeta 1 ks

- petrzelova nat 1 ks

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Slovensko

Pocet porci: 2

Postup:

Do rozpaleného oleje dame krupici, kratce ji oprazime, priddme nadrobno nakrajenou cibuli, vajicka
a michame tak dlouho, az se udélaji jakoby halusky. Potom zalijeme vodou, pridame ostatni suroviny,
privedeme do varu a varime 3 - 5 minut.

Do hotové polévky s krupici nakonec pridame nasekanou petrzelovou nat a odstavime.

Bleskovou polévku s krupici podavame v hlubokych talitich.
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