Skotska vejce s porkem a jablkem
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Suroviny

Porce: 4

- vejce 8 ks

- na ozdobu

- kaderava petrzelka 1 ks
- hlavkovy saléat 1 ks

- podle potreby

- tuk na peceni 1 ks

. priloha

. stredni porek 1 ks

- stredni celer 1 ks

- tésticko

- mlety bily pepr 0.25 1zicka
- mleté maso (smés) 500 g
. sul 0.5 1zicka

- vejce 1 ks

- cibule 1 ks

- strouhanka 3 Izice

- pikantni horcice 1 1Zice
- trojobal

- vejce 1 ks

- strouhanka 1 ks

- hladkd mouka 1 ks

. zalivka

. sul 0.5 Izicka

- ovocny ocet 4 1zice

- mlety bily peprt 1 Spetka
- olej 3 1zice

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Snadné


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Velka Britanie

Pocet porci: 4

Postup:

Vejce uvarime natvrdo, nechdme vychladnout a oloupeme. Cibuli nakrdjime nadrobno. Hlavkovy
salat omyjeme, rozebereme na listy a nechdme okapat.

Smichame mleté maso, cibuli, strouhanku a vejce. Tésticko okorenime peprem i horcici a osolime.
Uvarena vejce obalime téstiCkem, které dobre pritiskneme, aby nam nespadlo.

Potom masové koule obalime v trojobalu - mouka, vejce, strouhanka.

Na panvi s vy$Sim okrajem rozehrejeme tuk a na stfednim plameni smazime vejce ponorena v tuku
asi 6 - 8 minut do zhnédnuti. Potom olej nechame na papirové utérce okapat.

Celer i porek ocistime, jablko omyjeme. Celer nakrajime na nudlicky, porek na kolecka a jablko,
zbavené jadrince, nakrdjime na tenké platky. Ocet ochutime soli i peprem a zaslehdme olej. Zalivku
promichdme s pripravenou zeleninou.

Hlavkovy salat rozlozime na servirovaci misu. Na polovinu misy naskladame skotska vejce a na
druhou naaranzujeme zeleninu. Skotska vejce s porkem a jablkem ozdobime snitkou petrzelky a
podavame.



