Bramboracka s rerichou
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

. sul 1 ks

- brambory 500 g

- mléko 1 Sélek

- vyvar 9 dl

. Tericha 1 svazek

- syr 4 1zice

- maslo 1 Izice

. zZloutek 4 ks

- mlety bily pepr 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Portugalsko

Pocet porci: 4

Postup:

Oloupané brambory uvarime domékka ve vyvaru.

Vyvar vlijeme do hrnce, brambory prolisujeme a pridame do vyvaru spolu s vétsi ¢asti nadrobno
nakrajené rerichy. Bramboracku s rerichou povarime 5 minut. Priddme zloutky rozslehané s mlékem,

maslo pepr, stl a prihrejeme, avSak nevarime.

Bramboracku s rerichou pred podanim sypeme jemné nakrajenou rerichou a strouhanym syrem.
Bramboracku s rerichou ihned podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/




