Zampionova polévka s brambory
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- brambory 200 g

- sterilované zampiony 1 plechovka
- smetana 1 kelimek

- houbovy bujon 1 kostka
- maslo 1 platek

- voda 21

- podle chuti

. sul 1 ks

- vegeta 1 ks

- podle potreby

- voda 1 ks

- hladkd mouka 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Polsko

Pocet porci: 1

Postup:
Uvarime si brambory, které nakrajime na malé kosticky. Cibuli o¢istime a nasekdme najemno.
V hrnci rozehrejeme olej. Vsypeme cibuli a pomalu ji smazime, dokud nezacne zlatnout. Priddme

scezené zampiony, lehce orestujeme, aby si zampiony pustily stavu. Poté zalijeme trochou vody,
pridame bujon a ochutime soli a vegetou. Polévku asi 5 minut povarime, pridame brambory a


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

povarime asi 5 - 10 minut. Nakonec polévku zahustime moukou rozslehanou ve vodé a zjemnime
platkem masla a smetanou.

Zampionovou polévku s brambory podévame nejlépe teplou



