Severska polevka z lososa

Kategorie: Polévky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- sul 1ks

- cibule 2 ks

- sekany kopr 3 1zice

- maslo 4 Izice

- smetana 200 ml

- cely bily pepr 10 kulicka
- brambory 1 kg

- voda 1.251

- filety z lososa 600 g

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Norsko

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oskrabeme a nakrédjime na kostky. Obé cibule rozkrajime na Ctvrtky a oddélime jednotlivé
mésicky od sebe.

Do hrnce nalijeme vodu. Pridame sul, kuliCky pepre a nakrajené brambory. VSe privedeme k varu a
varime asi 15 minut. Filet z lososa bez kuze nakrajime na nékolik kouskd.

Do hrnce priddme smetanu a sekany kopr. Pridame platky z lososa a nechame jesté 5 minut povarit.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

Severskou polévku z lososa podavame teplou. Polévku muzeme doplnit Cerstvym bilym pecivem nebo
toasty.



