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Suroviny

Porce: 1

. petrzelka 1 ks

- ryze 50 g

- mlety ¢erny pepr 1 ks

- olej 4 1zice

- brambory 1 kg

- vegeta 1 ks

. sul 1 ks

- cibule 3 ks

- mletd sladké paprika 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Makedonie

Pocet porci: 1

Postup:
Cibuli nebo pdrek ocistime a nakrajime nadrobno.

V hrnci rozehrejeme olej a cibuli na ném zpénime. Prilijeme trochu vody a dusime do polomékka.
Prisypeme ryzi, promichdme a kratce osmahneme. Smés okorenime peprem a paprikou a odstavime.

Brambory oloupeme a nakrajime na kolecka.

PekaC vymazeme maslem nebo olejem. Na dno pekace nebo zapékaci misy narovname polovinu
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brambor, na né vrstvu cibule s ryzi, osolime, priddme podle chuti vegetu a nasekanou petrzelku,
navrch druhou polovinu brambor a zalijeme teplou vodou, aby vSe bylo zakryté. Vlozime do trouby a
peceme pri 200 °C dozlatova.

Podle chuti mizeme tésné pred dokoncenim posypat parmazanem a nechat dopéct.

Thned podavame.



