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Suroviny

Porce: 1

- rum 2 lzice

- piskoty 2 balicek

. silna ¢ernd kéava 1 hrnek

- krém

. smetana ke Slehani 2 kelimek
- cukr moucka 200 g

- pomazankové maslo 2 kelimek

Doba pripravy: 25 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Italie

Pocet porci: 1

Postup:

Z pomazankového masla, cukru a smetany vyslehdme hladky jemny krém. Kavu nechame vychladit a
zamichdme do ni rum.

Dortovou formu vylozime pecicim papirem nebo félii a rozlozime do ni piskoty. Ty pokapeme rumem
s kavou. Pak prijde na radu vrstva krému. Stridavé vSe vrstvime a kazdou vrstvu piskotu pokapeme

rumem a kavou. Posledni vrstvou by mély byt krém, ktery posypeme kakaem.

Pripraveny krém dame ztuhnout do lednice. Vychlazeny jej podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

