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Suroviny

Porce: 2

- maslo 2 Izice

. zloutek 2 ks

- muskat 1 ks

. Cesnek 1 strouzek
. petrzelka 1 ks

. cibule 1 ks

. sul1ks

- brambory 750 g

. bilé vino 0.16 1

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Chorvatsko

Pocet porci: 2

Postup:

Brambory s cibuli a cesnekem oloupeme. Brambory uvarime domékka. Cibuli nakrajime nadrobno a
cesnek prolisujeme. Cerstvou petrzelku nasekame.

Na masle podusime nakrajenou cibuli s petrzelkou, priddme uvarené a na kolecka nakréajené
brambory, osolime, okorenime muskatem, pridame Cesnek. Chvili je dusime, pak prilijeme vino se

Zloutky a michdme, az mame chorvatské brambory hotové.

Chorvatské brambory podavame jako hlavni chod.
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