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Suroviny

Porce: 1

- sul 1ks

- brambory 500 g

- mrkev 600 g

- cely ¢erny pepr 1 ks
- maslo 2 Izice

- cibule 300 g

- bobkovy list 2 ks

- petrzelka 1 ks

- voda 6 dl

- hovézi maso 500 g

Doba pripravy: 90 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Nizozemsko

Pocet porci: 1

Postup:

Oplachnuté hovézi maso vlozime do varici osolené vody. Priddme koreni a maso varime pod
poklickou na mirném ohni.

Kdyz je maso témér mékké, priddme na kosticky nakrajenou mrkev. Po chvili priddme na kosticky
nakrajené brambory a nadrobno nakrédjenou cibulku.

Hotpot je hotovy tehdy, kdyz maso a zelenina zmékne a tekutina je odparend. Zeleninu a brambory


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

prelijeme rozehratym maslem, ozdobime petrzelkou a poklademe na platky nakrajenym masem.



