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Suroviny

Porce: 1

- cibulky nakladané 6 1zice
- slanina 75 ¢

- ocet 1 ks

- pepr mlety 1 ks

- kapusta kaderava 600 g
- sul 1ks

- brambory 1 kg

- okurky sterilované 2 ks
- parky malé 8 ks

- maslo 60 g

- mléko 11

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Nizozemsko

Pocet porci: 1

Postup:

V hrnci v osolené vodé povarte asi 25-30 minut brambory a kapustu. V panvicce orestujte na
poloviné maésla platky Speku/slaniny asi 2 minuty. Poté orestované platky slaniny vyndejte a ve
zbylém omastku pozvolna osmazte po obou stranach jemné parky. Cibulky rozkrajejte na ¢tvrtky a
okurky na jemné platky. Ohrejte mléko. Brambory rozstouchejte s kapustou a promichejte se
zbytkem masla, troskou octa a teplym mlékem. Pridejte cibulky a okurky a dochutte soli a peprem.
Na zavér vmichejte jemné parky, orestovany Spek/slaninu a maso.
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