Gratinovane brambory
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 1

- sl 1ks

- mléko 125 ml

- smetana ke Slehdni 100 ml
- maslo 50 g

- emental 100 g

- mlety ¢erny pepr 1 ks

- brambory 500 g

- muskatovy orisek 1 ks

- maslo na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francie

Pocet porci: 1

Postup:
Mléko smichame se smetanou. Syr nastrouhame.

Brambory omyjeme, oloupeme a brambory nakrajime na tenké platky. Pokud je chceme mit opravdu
tip top, nakrouhame je na strouhadle. Troubu rozehrejeme na 180 °C.

Zapékaci misku (gratinku) vymazeme maslem. Platky brambor do ni narovname do vrstev, pricemz
kazdou vrstvu osolime, opeprime a nastrouhdme na ni trochu muskatového orisku. Kdyz mame
navrstveno, nalijeme do misy po stranach mléko se smetanou, vSe posypeme syrem a oblozime


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

vlockami masla. Brambory pe¢eme priblizné 50 minut nebo az jsou mékké a opecCené.

Prilohu podavame k peCené dribezi nebo prirodnim platkim masa.



