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Suroviny

Porce: 4

- vejce 2 ks

- strouhany syr 200 g

- rozmaryn 0.33 1zicka

- brambory varené ve slupce 650 g
. sul 1 1zice

- muskatovy kvét 0.25 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Smazeni

Zemé: Dansko

Pocet porci: 4

Postup:

Uvarené a vychladlé brambory oloupeme a rozmackame. Pridame koreni, strouhanou nivu nebo jiny
vyraznéjsi syr a vejce. VSe dokonale prohnéteme. Nakonec smés osolime podle chuti.

Z bramborového tésta tvarujeme kulicky velké jako klasické kupované krokety nebo trochu vétsi.
Dénské bramborové kulicky obalime ve strouhance a smazime ve fritovacim hrnci dozlatova.

Danské bramborové kulicky nechdme trochu vychladnout a mizeme podéavat. Danské bramborové
kulicky mizeme podavat jako prilohu nebo samostatné s dresinkem.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

