Kjopolo
Kategorie: Ostatni

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 1

- slunecnicovy olej 5 1zice
- ocet 3 1zice

- vlasské orechy 1 hrst

- Cesnek 2 ks

- lilek 6 ks

- podle chuti

. sul 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Bulharsko

Pocet porci: 1

Postup:

Lilky lehce propichame a opeceme na ohni nebo v troubé ve slupce. Horké lilky oloupeme a
nakrajime na drobné kousky.

V hmozdiri utluceme orechy a oloupany ¢esnek. Smichdme je se soli, olejem, octem a nakonec
primichdme nadrobno pokrajené lilky.

Kjopolo podéavame jako prilohu k masu. Je lepsi nechat jej ulezet.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

