Slany zavin Banica
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Suroviny

Porce: 4

- na potreni

- maslo 25 g

- napln

- balkansky syr 400 g

- vejce 4 ks

- podle potreby

- mouka 1 hrst

- pecici papir 1 ks

. tésto

- listové tésto 2 balicek

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Bulharsko

Pocet porci: 4

Postup:
Balkansky syr rozetreme v mise, priddme vejce a dukladné promichdme se syrem.
Balicky listového tésta rozpulime a vSechny Ctyri dily vyvalime na moukou vysypaném véle.

Platy potfeme syrovou smeési, zatoCime v pevné zaviny a prendame je na plech vyloZeny pecicim
papirem. Konce zavinu pevné stlac¢ime.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Zaviny potreme rozpusSténym maslem a dame pozvolna péct do predehraté trouby na 180°C az
200°C, podle typu trouby. PeCeme dozlatova asi 35 minut.

Slany zavin Banicu muzeme podavat teply, ale chutna i studeny.



