Tvarohovy kolac sypany

Kategorie: Moucniky

Autor: markeéta

Suroviny

- hladkd mouka 400 g
- hera250 g

- cukr moucka 150 g
- kakao 30 g

- Zloutek 1 ks

. prasek do peciva 1 ks
- Napln

- tvaroh mékky 3 ks

- Zloutek 3 ks

- solamyl 1 1zice

- med 3 Izice

- bilky 4 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni

Zemé: Ceska republika
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Postup:

Nastrouhame heru,cukr a kakao pridame mouku,zloutek a prasek do peciva.Udélame tésto, které
dame do lednice na 1 hod.

Rozdélime na 2 pulky,prvni nastrouhdme na dno kulaté formy na dort. Tésto trochu pritlacime ke
dnu i ke stranam.

Na to ddme népln,kterou uslehame z tvarohu,zloutkt,solamylu,teplého medu a snih z bilka
vmichédme nakonec.

Nastrouhdme druhou ptilku tésta na napli a ddme péct do predehraté trouby.



