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Suroviny

Porce: 4

- vejce 1 ks

- hladkd mouka 80 g
- brambory 800 g

- podle chuti

. Cesnek 3 strouzek
- mlety ¢erny pepr 1 ks
- slanina 1 ks

. sul 1 ks

- majoranka 1 ks

- podle potreby

- olej 1 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme, omyjeme a osusime. Na jemném struhadle je nastrouhame. Thned vmichame
mouku, vejce, oloupany a prolisovany Cesnek. Tésto na bramboraky okorenime peprem, soli a
majorankou. Podle chuti muzeme do tésta prisypat i slaninu nakrajenou na kosticky.

Tésto v malych davkach nalijeme na panvicku Ci livanecnik. Tradi¢ni bramboraky peCeme na
rozehratém oleji po obou stranach dozlatova. Upec¢ené bramboraky ddme na ubrousek, aby odsal


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

prebytecny tuk.

Tradi¢ni bramborak podavame podle chuti. Dobry je samotny nebo jako priloha k masu ¢i masové
smési. Bramborak je skvély studeny i teply.



