Cuketovy bramborak peceny v troube
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Suroviny

Porce: 4

- podle chuti

- sul 1ks

- tésto

- majoranka 2 1zicka

- hladkd mouka 6 1zice
- vejce 4 ks

- cuketa 500 g

- Cesnek 7 strouzek

- brambory 500 g

- mlety pepr 0.5 1zicka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cesnek, brambory a cuketu oloupeme. Cuketu zbavime stfedu, ktery obsahuje pecky. Cesnek
prolisujeme.

Nastrouhame do misy jak cuketu, tak brambory a vymackame prebyte¢nou pusténou vodu. Do
vymackané hmoty priddme zbyvajici ingredience. VSe podle chuti osolime a propracujeme v tésto.
Plech vylozime pecicim papirem, nalijeme bramborakovou hmotu a ddme do trouby. Cuketovy
bramboréak peceme pri 185 °C asi 20 - 25 minut. Muzeme pridat nadrobno nakrajené uzené maso asi
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tak 250 - 300g.

Cuketovy brambordk peceny v troubé nakrdjime a mizeme podavat. Doplnit jej muzeme Cerstvou
zeleninou.



