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Suroviny

Porce: 4

- porek 1 ks

- anglicka slanina 100 g
- brambory 800 g

- smetana 200 ml

- napln

- mleté maso 500 g

- vejce 1 ks

- strouhany syr 100 g
- podle chuti

- pepr 1 ks

- sul 1 ks

- podle potreby

- tuk na vymazani 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory oloupeme a nakrajime na platky. Pérek omyjeme a nakrajime na krouzky. Syr
nastrouhdame na jemném struhadle.

Mleté maso spojime s vejcem a vmichame strouhany syr. Osolime, opeptime a radné promichame


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

mokryma rukama.

Pekacek vytreme tukem. Dno vylozime vrstvou brambor a na ni rozprostieme masovou napln, kterou
posypeme nakrajenym porkem a poklademe platky anglické slaniny. Horni vrstvu tvori opét platky
brambor. Okorenime a dame zapéci do trouby. Asi po 20 minutéch peceni, zalijeme pokrm smetanou.
Zvolna dopec¢eme, az brambory zraZzovi.

Zapecené brambory s mletym masem servirujeme teplé. Vhodnou prilohou je Cerstvy cibulovy salat.



