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Suroviny

Porce: 8

- krekry TUC 200 g

- maslo 100 g

- vejce 3 ks

- smetana ke Slehani 250 ml
. parmazan 3 lzice

. porek 0.5 ks

. parmska Sunka 100 g

- suSena rajcata 1 hrst

. sul a pepr 1 $petka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Zakladem je tésto ze suSenek TUC. SuSenky rozmixujte v mixéru a pridejte méaslo a jedno vajicko.
Takto pripravené tésto natlacte do formy a dejte péct na 10 minut. Mezitim si pripravte napln ze 250
ml smetany ke Slehdani, 2 vajec, Cerstvé mletého pepre a 3 1Zic parmazanu.

Do korpusu naskladejte porek, parmskou Sunku a susena rajcata, zalijte smési s vajiCky a pecte asi
20 minut pri 190 °C, dokud smés nezezlatne. Povrch muzete ozdobit nékolika kifupavymi TUC mini.
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