Brambory s anglickou slaninou a
parmazanem
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Suroviny

Porce: 1

- brambory 10 ks
- anglicka slanina 125 g
- parmazan 20 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Celé oloupané brambory nakrojime po celé délce na cca 3 mm silné platky, ale nedokrojime az ke
konci brambory, aby nam zlstala v celku. Poté tyto platky brambor jednotlivé prolozime cca 2 cm
malymi kousky anglické slaniny.

Takto pripravené brambory polozime na pecici papir. Brambory lehce posypeme strouhanym
parmazanem a peceme cca 30 minut pri 220 °C. Stupné a délku peceni zvolime podle toho, jak ndm
pece trouba.

Brambory s anglickou slaninou a parmazanem podavame samostatné nebo jako prilohu napriklad k
masu.
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