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Suroviny

Porce: 1

- sul 1ks

- tvaroh 250 g

- polohruba mouka 200 g

- brambory uvarené ve slupce [] 750 g
- vejce 2 ks

- podle potreby

- tuk na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 75 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Uvarené a vychladlé brambory oloupeme a nastrouhdme. Pridame tvaroh, vejce, sul, mouku a
vypracujeme tésto. Pokud tésto prili$ lepi, mouku pridame.

Na pomouc¢néném vale z tésta vyvalime plat (asi ptl centimetru silny). KoleCkem nebo sklenickou
vykrajujeme placicky, které smazime z obou stran na rozehratém oleji nebo sadle.

Zpusobl podavani jemnych bramborovych placicek je vice. Chutnaji samotné, ale vyuzit je muzeme i
jako prilohu k zeleniné a k masu, nebo podavat pocukrované cukrem a skorici ke kavé. Ozdobit je
muzeme i povidly a Slehackou ¢i kompotovym ovocem.
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