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Suroviny

Porce: 1

- mensi rajce 2 ks

- Cesnek 2 strouzek

- bily jogurt 500 ml

- listky bazalky 1 hrst

- podle chuti

. sul 1 ks

- mlety ¢erny pepr 1 ks

Doba pripravy: 10 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Michani
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Cesnek oloupeme a nasekéme spole¢né s bazalkou najemno. Raj¢ata omyjeme a nakrajime na drobné
kousky, nebo také jemné nasekame. VSe promichame s bilym jogurtem. Velmi chutny a krasné husty
je Chocensky jogurt, ktery doporucuji. Dresink uz jenom podle chuti osolime a opeprime.

Jogurtovy dresink s bazalkou je vybornou prilohou k peCenému masu, nebo jen k samotnym pecenym
bramboram.

Pozn: Pokud nemame c¢erstvou bazalku, mizeme pouzit suSenou. Sice neni tak vyrazné a vonava, ale
dresink je chutny i tak.
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