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Suroviny

Porce: 1

- sul 1ks

- nové brambory 1 kg

- koreni na americké brambory 1 ks

- vétsi cibule 2 ks

- francouzskd horcice se zrnicky 2 1zice
- kmin 1 ks

- na ozdobu

- francouzska horcice se zrnicky 1 ks

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 1

Postup:

Nové brambory omyjeme a kartackem docista odrhneme. Vétsi brambory rozkrojime na pulky Ci
¢tvrtky, mensi muzeme nechat vcelku. Dame je varit do osolené vody a uvarime domékka. Scedime a
nechame okapat.

Cibuli oloupeme a nakrajime nahrubo. Na rozehraté panvi s olivovym olejem cibulku osmahneme
dozlatova, poté primichame horcici, kratce prohrejeme a odstavime.

Hlubsi plech dobre vymazeme olivovym olejem, rozlozime brambory a vyrazné posypeme kminem a
korenim na americké brambory. Dadme péct do vyhraté trouby asi na 170 °C. Opékame do zezlatnuti
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asi 20 - 30 minut. Asi 10 minut pred koncem peceni posypeme brambory orestovanou cibulkou.

Brambory s cibulkou na horcici podavame ihned po upeceni jako prilohu k nejriznéj$im pokrmim z
masa. Daji se podavat ale i samostatné - s horcici a dresinky.



