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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 5

- Brambor, neloupané 1 kg

- Nakladané okurky, nakrajené na platky 10 ks
. Cervené cibule, nakrajend na pléatky 1 ks
- Na zalivku

- Vinny ocet 50 ml

- Olivovy olej 30 ml

- Silny hovézi vyvar 200 ml

- Dijonska hor¢cice 2 1zicka

. Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

- Cukr podle chuti 1 ks

- Petrzelka na ozdobu 1 hrst

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 5

Postup:

Brambory uvarte v osolené vodé domékka. Jesté teplé je oloupejte a nakrajejte na koleCka. Pridejte
okurky a cibuli. Smichejte suroviny na zalivku, prelijte ji pres brambory a nechte odstat, aby se do
teplych brambor vsakla. Nakonec smichejte petrzelku a podavejte.
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