Tapas z brambor s sunkou ibérico a fiky
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Suroviny

Porce: 2

- Velké brambory typu B 4 ks

. Sul dle potreby 1 ks

- Pepr dle potreby 1 ks

- Cesnek 1 strouZek

- Olivovy olej na vymazani 1 ks
- Mozzarella 125 g

- SuSena Sunka ibérico 100 g

. Cerstvé fiky 4 ks

- Vyhonky z Cervené repy 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Brambory ve slupce uvarte domékka, ale nesmi se rozpadat. Nechte je vychladnout, oloupejte a
nastrouhejte. Osolte, opeprete a pridejte strouzek nasekaného cesneku, zlehka promichejte.
Zapékaci misku vymazte olivovym olejem, vylozte formu pomoci 1zice bramborovou smési a nechte
zapéct v troubeé pri 180°C dozlatova, asi 35 minut. Poté do korpusu z brambor vlozte natrhanou
mozzarellu a platky Sunky ibérico. Kratce, asi 1 minutu, zapecte. Podavejte s cerstvymi fiky a s
vyhonky z ¢ervené repy.
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