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Suroviny

Porce: 4

- Velké brambory typu C 3 ks
- Mrkev 16 ks

- Gouda 150 g

- Anglicka slanina 150 g

. Cesnek ( pali¢ka ) 1 ks

- SuSena majoranka 1 Spetka
- SuSeny tymian 1 Spetka

. Sl dle chuti 1 ks

- Pepr dle chuti 1 ks

- Olej 3 1zice

- Chilli dZzem 1 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Predehrejte troubu na 190°C. Brambory a mrkev oloupejte a nahrubo nastrouhejte. Syr také
nastrouhejte. Slaninu nakrajejte na nudli¢ky. Cesnek oloupejte. Smichejte nastrouhané brambory,
mrkev a syr. Ochutte majorédnkou, tymidnem a soli a peprem. Pak lehce vmichejte nudlicky slaniny a
cesnekové strouzky. Plech vylozte pecicim papirem a lehce ho potrete olejem. Pomoci kulatého
tvoritka rozprostrete na papir malé kulaté placi¢ky. Trochu je pokapejte zbylym olejem. Vlozte do
predehraté trouby a pecte asi 25 minut pri 190°C. Upecené frity podéavejte s pikantnim chilli
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dzemem.



