Pravé italske teésto na pizzu
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Suroviny

Porce: 2

- Hladka mouka 500 g
. Stl 1 1zicka

- Cukr 2 1zicka

- Drozdi5 g

- Olivovy olej 1 dl

- Vlaznd voda 2 dl

Doba pripravy: 15 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 2

Postup:

Dame si mouku,rozmichdme v ni stil,do vlazné vody kvasnice plus cukr-zamichame a postupné
lejeme do mouky a délame tésto,které poradné uhnéteme.Az mame hotovo rozdélime na dva stejné
dily, které jesté trosSku propracujeme a poté potreme olejem a dame do mikrotenového sacku ktery
dame na 24 hodin do lednice.Do druhého dne to jesté trosku vykyne-opét propracujeme a poté
udélame pozadovany tvar.Poté klademe ingredience,které jsme si pripravili,ja jsem dal rajcatovy
zaklad,Sunku,mozzarellu,broskve, koreni pizza a peCeme v predehraté troubé na 150°C asi 20
minut.Vysledek je vynikajici.Dobrou chut.
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