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Suroviny

Porce: 4

- libovéa anglicka slanina 50 g
- bujon 1 kostka

- cibule 0.5 ks

- cukr krupice 1 1zicka

- mrazeny hrasek 4 Izice

- kopr sterilovany ve sladkokyselém nalevu 1 ks
- maslo 1 Izice

- mléko plnotucné 250 ml

- hladkd mouka 2 1zice

- mrkev 2 lzice

- voda 250 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cibuli oloupeme, nakrdjime na drobno a na masle usmazime do sklovita. Poté priddme mouku a
pripravime svétlou cibulovou jiSku. Zalijeme ji studenou vodou, rozmichdme a na mirném plameni
povarime 10 minut. Mezitim si nakrajime anglickou slaninu na nudli¢cky. Mrkev ocistime a Skrabkou
udélame nudlicky. Mrkev a slaninu pomalu opeceme na suché teflonové panvi. Do povareného
hustého zakladu priddme bujén, hrasek a mléko. Kratce povarime do rozpusténi bujonu. Odstavime,
pridame sterilovany kopr i s nalevem dle chuti, osladime a vmichdme opecenou slaninu s mrkvi.


http://www.senzarecepty.cz/recept/ostatni/

Podévame s varenymi brambory a varenym vejcem.



