"Uzene" kureci se salatem z brambor a
kukurice
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Suroviny

Porce: 4

- Kureci prsa 4 ks

- Uzend paprika - koreni 3 1zicka
- Olivovy olej 3 1zice

- Cesnek 3 strouzek

- Limetkova Stava 1 ks

- Cervena cibule 1 ks

- Brambory nové 500 g

- Kukurice 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory omyjeme, vét$i preptlime a varime. Po asi 10 minutédch pridame kukuri¢né klasy a varime
dalsich 8-10 minut, dokud se brambory nedovari. Kukurici pak oriznéte z klasu.

Mezitim si nakrojime kureci platky (mély by byt tak 1 - 1,5 cm $iroké, aby uvnitl nezustaly syrové) a
vetreme do nich smés ze 2 1zic olivového oleje, papriky a prolisovaného koreni. Grilovaci panev
rozpalte pod grilem a pak na ni pripravte maso.

Limetkovou $tavu, najemno nakrajenou cibulku a zbytek oleje smichejte. V mise smichejte brambory,
kukurici a cibulkovou smés a podavejte jako prilohu k masu.


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

Pouzijte uzenou papriku - jinak neziskate tu ,uzenou” chut.



