Zapecené brambory s mletym masem a syrem

Kategorie: Pokrmy

Autor: afaltynkova

Suroviny

Porce: 4

- Brambory 1 kg

- Mleté maso 500 g
- Olej 1 ks

- Cibule 1 ks

. Cesnek 2 strouzek
- KeCup 1 ks

. Pept, sul 1 ks

- Vejce 2 ks

- Eidam 200 g

- Sladka paprika 1 ks
- Mléko 2 dl

- Nové koreni 1 ks

- Bobkovy list 1 ks
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Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Francouzska Guyana

Pocet porci: 4

Postup:

Na troSce oleje osmazime najemno nakrajenou cibuli, priddme prolisovany ¢esnek, koreni, kecup a
mleté maso. Dusime domékka. Poté prebytec¢ny tuk po té ze smési slijeme. Mezitim si oloupeme
brambory, které po omyti nakrajime na tenka kolecka. Syr nastrouhame do misky. Do olejem
vymazaného pekace klademe vrstvu brambor, na ni vrstvu masové smési (koreni jsme vyndali) a na
to syr. Takto pokracujeme do vycerpani zasob. Kon¢ime syrem. VSe zalejeme vejcem rozslehanym v
mléce. PeCeme v predem vyhraté troubé do zméknuti brambor, asi 60 min.



