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Suroviny

Porce: 4

. uzeny bucek 150 g

- cibule 1 ks

- Cesnek 2 strouzek

- mrkev 2 ks

. petrzel 1 ks

- neloupana ¢ervend ¢ocka 300 g
- kopriva 3 hrst

- bobkové listy 3 ks

. sul a majoranka - dle chuti 0 ks

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Kostky blicku opeceme na panvi dokifupava. Maso dame stranou a na tuku osmazime cibuli.
Pridame kosticky cesneku, mrkve i petrzele a orestujeme.

2. Ke smési nasypeme CocCku, pokrajené koprivy, zalijeme 400 ml horké vody a priddme bobkovy list.
Vse varime, dokud neni ¢ocka mékka. Dle potreby muzeme dolit horkou vodou. Nakonec dochutime
soli a majorankou. Pokrm ozdobime vypecky z bucku.
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