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Suroviny

Porce: 1

- Jablka 2 kg

- Citron 1 ks

- Cukr krupice 600 g

- Skorice - mleta 2 1zicka
- Vanilkovy cukr 2 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 1

Postup:

Jablka pokréjime na kousky, podlijeme troskou vody (0,5 dcl), pokapeme citronovou stavou a
nechame je rozdusit na malém plameni (mtzeme i rozpéct) se $petkou nastrouhané citronové kiry.
Béhem duseni michame, aby se ndm nepripalila. Kdyz jsou jablka rozdusend, pridame cukry, skorici
a vSe dohromady provarime. Ochutname a popripadé dochutime, jelikoz pouzivame ruzné odrady
jablek, tak budeme potrebovat povidla napriklad prisladit nebo prikyselit. Povidla pouzivame na
kolace, vdolky, palacinky, do buchet... a daji se i lehce zavarit do sklenic a pouzit, kdy se nam zlibi.
Plnime do sklenicek od majolky, presnidavky... asi 1 cm pod okraj. Pevné uzavieme a v hrnci s vodou
(na dno dame utérku!) pri 90°C zavarime cca 15 minut. Po vytazeni ani neobracime dnem vzhuru,
jen nechame pomalu zchladnout.
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